
Volete passare in maniera alternativa con noi la vigilia di NVolete passare in maniera alternativa con noi la vigilia di Natale , il atale , il 
Capodanno o la sera prima della Befana? Fatevi ispirare dai nostri menu !! Capodanno o la sera prima della Befana? Fatevi ispirare dai nostri menu !! 
 
MENU’ DI NATALEMENU’ DI NATALE
- insalata natalizia
- zuppa di legumi e cereali
- lasagna champignon porcini e taleggio
- bollito misto con salse 
  (per vegetariani: seitan al pepe verde)
- radicchio tardivo alla piastra al profumo d'arancia
- patate arrosto
- strudel
- vin brulè 

 MENU’ DELL'ULTIMO DELL'ANNOMENU’ DELL'ULTIMO DELL'ANNO 
- insalata del buon augurio
- vellutata di zucca allo zenzero
- orzotto ai funghi
- arrosto di maiale con salsa alle mele e senape e radicchio tardivo al profumo d'arancia e cappuccio stufato 
  (per i vegetariani: scaloppine di tempeh con finocchi gratinati e radicchio tardivo al profumo d'arancia)
- panna cotta con melograno
- vin brulè

 MENU’ DELLA BEFANAMENU’ DELLA BEFANA 
- insalata della strega
- zuppa di cipolle gratinata
- orzotto con zucca e radicchio tardivo
- cotechino con salse 
  (per vegetariani: polpettone di seitan)
- purè e radicchio di Treviso al profumo d'arancia
- strudel o pinza dell'epifania

 

Via T. Aspetti 7 PADOVA  Fermata del Tram "Borgomagno"  (vicino alla stazione dei treni)  
          tel. 049 616899       tel. 049 616899   

info@osteriadifuoriporta.it
www.osteriadifuoriporta.it

Osteria di fuori porta, una cucina sana e naturale tra la tradizione e Osteria di fuori porta, una cucina sana e naturale tra la tradizione e 
l'innovazione con prodotti biologici, di stagione, di filiera minima e l'innovazione con prodotti biologici, di stagione, di filiera minima e 

equosolidali.equosolidali.

Per la prenotazione e per avere maggiori informazioni contattate l'Osteria 

mailto:info@osteriadifuoriporta.it

